Le plus petit grossiste
avec le plus grand service !

Une panne de stock ?
Un oubli de commande ?

06 88 08 74 56




Notre entreprise JR Distribution,

est située au coeur de la Franche-Comté. Nous sommes une société familiale, issue de
plusieurs générations de fromagers, de vrais professionnels, au service des artisans des
métiers de bouche.

Nous assurons la distribution de tous types de produits agroalimentaires.

Nous pouvons également confectionner des plateaux de fromages sur-mesure pour les CE,
les groupes ou méme pour les particuliers.

Service livraison du lundi au vendredi de 8h a 18h.




Fromage

+ Ala coupe

- Afondre

- Alapiéce

« Tranchés et dés

Cremerie

* Beurre
« Creme et lait
« Cancoillotte et ceufs

Italie

+ Spécialités italiennes

Ultra Frais

+ Yaourts, desserts et fromages blancs

Charcuterie

+ Ala coupe, tranchée, les lardons

Pizza

* Ingrédients pour pizza

4,5,6

10
11
12

13

14

15

16,17,18,19



Fromage

a la coupe

Comte

+ 3 Sapins jeune

+ Petite Gourmandise 10-12 mois (Affinage : Fort Saint-Antoine)
+ Coquelicot Mont de Joux 14 mois

+ Extra Charles Arnaud 18 mois (Affinage : Fort Des Rousses)

+ Mont de Joux 24 mois (Affinage : Fort Des Rousses)

+ 30 mois (Affinage : Fort Des Rousses)

Et d'autres Comtés collectés dans les fruitieres du Doubs et Jura au gré des saisons.

Morbier

45 jours Plasne , ‘ o
: PR

* 45 jours Mont de Joux u,,..xr'ﬂ""‘
Raclette
Lait cru

+ Ermitage

Lait pasteurisé
+ Nature

+ Oignon, poivre, moutarde, vin blanc, fumée, italienne + truffe

Munster

+ Munster Village (Marikel 2009)
+ Munster Ermitage (coupe environ 1-5kg)




Fromage

a la coupe

Tomme

Lait cru
* Tomme du Jura
« Tomme de Chévre

Lait pasteurisé
« Tomme grise de montagne (Auvergne)

+ Tomme de Chévre
+ Tomme de Brebis
« Tomme ail des ours (Pré Verdot)
+ Tomme aux fleurs

Brie

Lait cru
* Brie de Meaux
* Brie de Meaux a la Truffe

Lait pasteurisé
+ Brie Ermitage

Bleu

+ Domaine de Bresse

+ Bleu de Gex

+ Bleu d’Auvergne

* Fourme d’Ambert o
+ Roquefort - \’. ( -

+ Gorgonzola




Fromage

a la coupe

Autres

« Cheddar coupé ou rapé

* Epoisses

+ Crémeux de Bourgogne

+ Beaufort lait cru

« Emmental grand cru Label Rouge (Fabrication : Haute-Sadne et Haut-Doubs)
+ Mamirolle (Fabrication : ENIL de Mamirolle)

+ Le Polinois (Fabrication : ENIL de Poligny)

+ Mont d'Or (En saison)

+ Edel de Cléron (Coupe ou 250g)

+ Arinthod




Fromage

a fondre

Fromage a fondre

+ Comté rapé 1kg
« Emmental rapé Ermitage

Mozzarella

+ Eurial surchoix haut de gamme

+ Cantadora +45% 2,5kg

* Mozzarella rapée mixte

* Napoli Cossette rapée 2kg

+ Fior Di Latte Napoli barquette 2,5kg

Fondue

+ Savoyarde (Comté - Emmental - Beaufort)
+ Suisse (Vacherin Fribourgeois - Gruyere Suisse)




Fromage

a la piece

Chevre

+ Blchette Melusine 180g / biiche 1kg
+ Blchette Mixte

+ Sainte-Maure

+ Selle-sur-Cher

+ Pouligny-St-Pierre

+ Mothais sur feuille 150g

+ Chabichou AOP 150g

+ Crottin de Chavignol

+ Apolline Sathonay

* Rouelle

+ Cheévres affinés 24 pieces

Autres

+ Cacouyard

+ Crémeux du Jura

+ Edel de Cléron 200g

+ Camembert lait cru Isigny

+ Camembert Ermitage Royal

+ Maroilles 750g

+ Tartiflette environ 500g

+ Galet de la Loire 2509

+ Reblochon fruitier environ 500g

« Tommette truffée 150g

+ La Source du Lizon 150g

+ Mont d'or Baby

+ Mont d’'or Moyen

+ Mont d'or Familiaux environ 1,300kg
+ Epoisses de Bourgogne

+ Saint-Marcellin Vallée du Rhéne 80g
+ Saint-Félicien Vallée du Rhone 160g
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Fromage

tranches et des

Tranches

+ Comté en barquette de 1kg

+ Emmental en barquette de 500g
* Morbier chutes

+ Raclette chutes

En Dés

+ Emmental dés 1kg
+ Roquefort dés 500g
+ Comté dés 500g
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Nous concevons vos plateaux de fromages
et planches apéritives au métre.

Notre relation avec les producteurs fermiers nous permet de vous présenter les meilleurs
fromages de France pour agrémenter vos plateaux




Beurre

Beurre pour boulanger

+ Tourage La Viette 82% MG (Charentes-Poitou AOP)
+ Beurre La Viette Grand Fermage 82% MG

Beurre laitier AOP (haut de gamme)

+ Motte Isigny 5kg (Panier bois)
+ Plaquette Isigny 2509

Beurre laitier (standard)

* Beurre 250g Eurial

+ Micropain doux 10g

+ Tartimalin 1kg

+ Beurre 5009 Président Doux
+ Beurre 1/2 sel 500g




Creme et lait

Créme fraiche de Bresse (haut de gamme)

+ Créme 5L Epaisse Eurial
- Créme 5L Epaisse Isigny
+ Créme 1L Epaisse Eurial
+ Créme 0,25L ou 0,5L Epaisse Gérentes

Creme UHT (haut de gamme Normandie | Charentes-Poitou)

+ Créme Président 18% (Cuisson / Liaison)
+ Creme Président 30% (Tout usage)
+ Creme Président 35% (Gastronomique)

Creme UHT (standard)

+ Cuisson liaison 20% pack de 12L Frischli
+ Cuisson liaison 35% pack de 12L Frischli

Lait de nos producteurs Francais ' \

+ Lait UHT 1/2 (Producteurs d’Auvergne)
+ Lait UHT entier de montagne (Producteurs d’Auvergne)




Cancoillotte

et (Eufs

Cancoillotte Fleuron des gourmets

+ Portion 30g (Nature/Ail)

+ Pot 200g (Vin Jaune)

+ Pot 250g (Nature/Ail)

+ Pot 500g (Nature/Ail)

+ Seau 2kg (Nature/Ail)

+ Seau 5kg (Nature/Ail)

+ Metton fermier sachet 250g

+ Cancoillotte dégustation Poitrey

(Eufs (production locale fermiére Bruno Berger, élevage de plein air)

+ Carton de 200 ceufs (+73)
+ Carton de 360 ceufs (63/73)

(qus (standard)

* Plateau de 30 ceufs

+ Carton de 60 ceufs (63/73)

+ Carton de 90 ceufs (63/73)

+ Carton de 180 ceufs (63/73)
+ Carton de 180 ceufs (53/63)
« Carton de 360 ceufs (53/73)
+ Carton de 360 ceufs (63/73)
+ Carton de 200 ceufs (+73)

+ Jaune d’ceufs bouteille 1L Cocovite
+ Blanc d’'ceufs bouteille 1L Cocovite
+ Coule d’ceufs entier 1L

+ Coule d’ceufs entier 5L

+ Coule d’ceufs entier 10L

Le prix des ceufs standards varie selon les cours avec une moyenne mensuelle.




Spécialites

italiennes

Mozzarella

+ Mozzarella Bufala 125g

+ Mozzarella billes cerise 1kg
* Burrata 125¢g

+ Mozza vache

Parmigiano Reggiano

+ Rapé
+ Copeaux
+ Bloc

Autres

+ Gorgonzola Spécial Pizza 1/8

+ Mascarpone Granarolo pot 500g
+ Scamorza fumée 250g

+ Provolone fumé




Ultra frais

Yaourts, desserts,
fromages blancs

Yaourts

* Yaourt Fermier Corly Nature 180g
* Yaourt Fermier Corly Fruits 180g
* Yaourt Enil Mamirolle Nature 125¢g

* Yaourt Enil Mamirolle Fruits 125g —
+ La ferme de Corly 6 x 100g (Sur commande) Y

Spécial Dessert

+ Créeme brulée 6 x 1L

+ Créme anglaise 6 x 1L

+ Pannacotta6 x 1L

+ Bombe creme fouettée 250 ou 500mL (Isigny)
+ Tiramisu

Gérentes producteur montagne Auvergne

+ Battu 40% 5009
+ Battu 40% 1kg
+ Battu 40% 3kg
+ Battu 40% 5kg




Charcuterie

Coupe

« Jambon cuit fumé Haut-Doubs
« Jambon cru Serrano entier

+ Saucisse de Morteau cuites ou crues IGP
+ Palette fumée Haut-Doubs

+ Poitrine fumée Haut-Doubs

+ Bresi fumé Haut-Doubs

+ Saucisse Montbéliard

+ Saucisse La Gauchenotte Bazin
+ Jambon entier D/D Brocéliande
+ Bacon entier

+ Chorizo entier en 1kg

+ Rosette entiere

+ Saucisson a l'ail

+ Saucisson sec 300g

+ Coppa

+ Pancetta

* Fuseau

+ Serrano

Tranchee

« Jambon fausse coupe poche 2kg environ
+ Jambon tranché 1kg

« Jambon cru en 500g

+ Rosette tranchée 500g

+ Chorizo tranché 500g

+ Bacon tranché 500g

+ Merguez tranchée Bazin 1kg

+ Bacon 500g

Lardons

+ Allumettes Bazin 1kg
+ Allumettes Aubret 1kg
+ Gros Aubret 1kg




Sauce tomate pizza aromatisée

« Tabana 5/1
+ Garnipiz 5/1
« Mutti 5/1

Tomates entiéres pelées

« Mutti Pulpa

Tomates concassées

» Alonsi 5/1

Champignons

+ Conserve 5/1 ou 4/4
+ Champignons frais 3kg

Olives

Olives noires
* Rondelles conserve 3/1
+ Dénoyautées calibre 34/37 5/1

Olives vertes
+ Dénoyautées calibre 34/37 5/1




Poivrons lanieres tricolores

« Jyrela 5/1

Coeur d’artichaut

« Entier 4/4

Thon

+ Poche 600g
+ Boite 4/4
+ Petite boite 130g

Anchois et Capres Fines

« Anchois 4/4
+ Capres fines 4/4

Cornichons Christ

* 5/1 80+
« 4/4 60+
« Rondelles / Tranchés




Sauces

Mayonnaise traiteur 4,8kg
Mayonnaise haute fermeté 4,7kg
Moutarde de Dijon 5kg
Moutarde a I'ancienne 5kg
Ketchup bidon 5kg

Sauce salade 5L

Sauce vinaigrette 5L

Huiles

Huile pimentée spicy piz 3m/L
Huile tournesol 5L

Huile d'olive 5L

Huile d'olive 1L

Gidoleic haute résistance a la chauffe sans palme ni arachide 10L

Gidchef 10L

Gidolive 70% huile tournesol, 30% huile d'olive vierge extra 5L
Gid colza et olive assaisonnement / cuisson 20% olive 80% colza 1L ou 5L

Huile Colza fruitée aux noix 1L
Huile noix 50cL
Sésame 50cL




Pommes de terre

+ Pommes de terre précuites sous vide (stockage température ambiante) carton de 4 x 2,5kg Josy

+ Pommes de terre de consommation

Primeur

+ Salades

+ Tomates

+ Oignons blancs

+ Oignons rouges

« Champignons

+ Poivrons (Rouge - Jaune - Vert)

Farines

+ T-55sac 10 x 1kg du Jura

+ T-55 sac 25kg

+ T-65

+ T-00 10 x 1kg

+ Stagioni italienne (toute la gamme)
* Levure seche 500¢g

+ Spolverina

+ Soja

Les emballages (voites de pizza par lot de 100)

+ 26x26x3,5cm
* 29x29x3,5cm
*+ 31x31Tx35¢cm
+ 33x33x3,5cm
* 40x40x4,0cm




Nous livrons nos produits en Franche-Comté,
dans un rayon de 100 km autour de Besancon.

Nos livraisons réguliéres en journée :
Montbéliard, Belfort, Pontarlier, Salins-les-Bains, Poligny, Champagnole, Dole, Marnay

Nous vous proposons :
Plateaux de charcuteries et raclettes, fondue géante et animations en entreprises.

contact@jr-distribution.fr
06 88 08 74 56
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www.jr-distribution.fr

o www.publipresse.fr



